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Link do produktu: https://azaliahome.pl/sokownik-nierdzewny-garnek-na-indukcje-florina-8l-p-3609.html

Opis produktu

Sokownik nierdzewny garnek na

indukcje Florina 8L

Cena

Kod producenta
Kod EAN

Kod producenta
Marka

Kolor
Pojemnos¢
Rodzaj

Informacje dodatkowe

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

165,30 zt
551684
5907508556006
551684

Florina

srebrny

8l

sokownik

mozliwos¢ uzywania na kuchni
indukcyjnej

3 kg
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Zestaw:

e 2 garnki (dolny: 24cmx11cm, Srodkowy: 26cmx16cm),
e 1 sito (26cmx16cm)

Opis:

Garnek, do ktérego wlewa sie wode - napetni¢ garnek woda do 1/3 jego wysokosci, pod wptywem parujgcej wody owoce
zaczynajg puszczad soki.

Garnek, do ktérego zbiera sie sok - wyposazony w rurke, ktéra odprowadza sok do garnka pod spodem.

Sito na Swieze owoce i warzywa - wkiadasz wybrane przez siebie sktadniki i ustawiasz na pozostatych dwdéch garnkach. Sito
pozwala na skraplanie sie soku do drugiego garnka z wezykiem. Sito nakrywa sie zaroodporna pokrywka.

Specyfikacja produktu:

Tworzywo: stal nierdzewna 18/0 (201 s/s)

Grubos¢ Scianki: 0,5mm

3-warstwowe dno,

energooszczedne - garnek szybko sie nagrzewa i na dtugo utrzymuje odpowiednig temperature Uchwyty spawane ze
stali nierdzewnej

e Szklana pokrywa wykonana ze szkta hartowanego

¢ Otwor odprowadzajgcy pare w pokrywce

e Odpowiedni na wszystkie rodzaje kuchenek, w tym indukcyjne Na zewnatrz potysk, wewnatrz satyna
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Sposdéb uzytkowania:
Przygotowanie owocéw na sok w sokowniku

* Zanim wrzucisz wybrane owoce do sokownika, musisz je odpowiednio przygotowac. Jak przygotowa¢ owoce na sok w
sokowniku? Kolejne kroki to nic trudnego, ale pamietaj, by niczego nie pomina¢!

1. Optucz owoce w zimnej wodzie i odcedz je na durszlaku.

2. Usun szyputki, ogonki i odkréj ewentualne przygniecione fragmenty. Ale gdy owoc zaczyna plesnieé, nie odkrajaj jedynie
nadgnitej czesci, tylko wyrzu¢ caty owoc.

3. Za pomoca recznej drylownicy usun gniazda nasienne z jabtek i gruszek. Drylownica pomoze Ci tez usuna¢ pestki ze sliwek.
Jesli przygotowujesz sok z wisni w sokowniku, nie ma potrzeby ich drylowania - umyte owoce wrzucasz po prostu do sita.

4. Wieksze owoce, takie jak jabtka czy gruszki pokréj na mniejsze kawatki. Drobne (truskawki, wisnie, jagody, jezyny, maliny)
wrzué w catosci.

Jak przyrzadzi¢ sok w sokowniku? Instrukcja
1. Ustaw sokownik, a doktadniej garnek na wode, na kuchence.

2. Najnizsza partie sokownika napetnij wodga (do 1/3 wysokosci garnka) i natéz na niego garnek do zbierania soku oraz sito na
owoce.

3. Do sita, ktére znajduje sie najwyzej, wsyp przygotowane wczesniej owoce.

4. Zasyp owoce cukrem, ilo$¢ cukru uzalezniona jest od wybranego rodzaju owocéw.
5. Nat6z szklang pokrywke na sokownik i zaci$nij klamerke wezyka.

6. Wigcz kuchenke i doprowadz wode do wrzenia.

7. Po kilkunastu minutach owoce zmiekng i zaczng wydziela¢ sok - czas potrzebny owocom do wydzielenia soku zalezy od ich
dojrzatosci oraz twardosci.

8. Gdy sok zacznie sptywac do nizszego garnka, otwérz zacisk wezyka i zlewaj napéj do wiekszego pojemnika z dziobkiem lub
od razu do czystych, wyparzonych butelek czy stoikéw.

9. Stoiki lub butelki napetnione domowym sokiem pasteryzuj w specjalnym garnku do gotowania stoikéw lub wypraz w
piekarniku. Pasteryzuj ok. 20-30 minut, w zaleznosci od wielko$ci stoikéw.

10. Z pozostatych owocéw mozesz przygotowad dzem.
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